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Restaurant scolaire - Gosné

Semaine du 04/03 au 10/03

Céleri aux pommes

Salade verte, Edam
et Gouda

Macédoine de
légumes

Saucissons
panachés

Salade de perles
océane

Boulettes de boeuf

PLAT CHAUD

Pommes sautées

Roti de porcala
dijonnaise

Duo de carottes et

Quiche au thon

Salade verte

Chili con carne

Riz et haricots

Filet de merlu pané
au citron

Gratin de chou-

DESSERT

brocolis rouges fleur
Fromage
. . . Compote . . Yaourt nature
Fruit frais Beignet . P . Fruit frais .
meringuée sucré

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

Les viandes entieres de porc, boeuf, dinde et de volaille de
notre restaurant sont 100% frangaises.

Producteurs locaux

* Le lait : GAEC Beaugendre - Parcé

* Boulangerie Loiseau a Saint Aubin du Cormier
* Sébastien Prel, maraicher a Etrelles
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Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : ejcpg

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




