Restaurant scolaire - Gosné

- @JENU

Convivio

2
W

Salade ou chou Aﬁ Pates au surimi et Aﬁ
HORS D'CEUVRE blanc au jambon et . Emincé bicolore Pamplemousse CEuf mayonnaise
fromage poivrons
Jambon braisé 3 . Poulet . . . .
am Ion raise @ Beoeuf bourguignon oule sa!uce Gratin malouin Poisson du jour
I'ananas basquaise
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
, Boul Poélé
Purée Jeunes carottes oulgour/ roelee Chou-fleur ,q|§ Semoule
basquaise
PRODUIT LAITIER Fromage
a8 a8
DESSERT Yaourt velouté Fruit frais Créme au caramel Far breton Fruit frais
Produit de saison L% Produit issu de I'agriculture biologique
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de AB
saison
Les viandes entieres de porc, boeuf, dinde et de volaille de =
I I notre restaurant sont 100% frangaises. - k LE C|:|EF
ET SON EQUIPE
Producteurs locaux Retrouvez I'ensemble des menus sur : VOUS SOUHAITENT UN

* Le lait : GAEC Beaugendre - Parcé
* Boulangerie Loiseau a Saint Aubin du Cormier
* Sébastien Prel, maraicher a Etrelles

www.clicetmiam.fr BON APPETIT !

Code a saisir : ejcpg

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



