RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPONSABLE

3\ Restaurant scolaire
@\QE N U GOSNE

Salade* au jambon et . . . Concombre™* au fromage de L A
HORS D'CEUVRE . Pates au surimi et poivrons , 5 Emincé Bicolore Paté de campagne
fromage brebis
Nuggets de volaille Beeuf Bourguignon Poulet Basquaise Gratin Malouin Poisson du jour
PLAT CHAUD
ET GARNITURE ) . ]
Purée Jeunes carottes | | Boulgour/poélée Basquaise Semoule
DESSERT Liégeois au chocolat Fruit frais™* Creme au caramel Muffin aux pépites Fruit frais™
Producteurs locaux Produit de saison
* Le lait : Bio - GAEC "Le Lait des Champs" a Bazouge du Désert Tout ou partie de ce plat est composeé d'ingrédients crus de saison

* Les pommes : Verger "Ty Avel" a Balazé

I I Viandes entiéeres de porc, boeuf, volaille et dinde 100% francaises

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



