HORS D'GEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

DESSERTS

CLSH

Semaine du 26 février au 02 mars 2018

Salade verte* au jambon et
fromage

Pates au surimi

Pamplemousse*

Potage

(Euf mayonnaise

Nuggets de volaille

Purée

Beeuf Bourguignon

Jeunes carottes

Poulet Basquaise

Boulgour
Poélée Basquaise

Réti de porc au jus

Gratin Breton

Poisson du jour

Semoule

Yaourt velouté

Fruit frais*

Compote de pommes

Muffin aux pépites

Fruit frais*

Producteurs locaux

* Le lait : Bio - GAEC "Le Lait des Champs" a Bazouge du Désert
* Les pommes : Verger "Ty Avel" a Balazé

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé
d'ingrédients crus de saison

VOLAILLE
FRANCAISE |

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.




